RUTA DE APRENDIZAJE FICHA_2428332

Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacion

Actividad de aprendizaje Opciones
PROCESAR FRUTAS Y VERDURAS CON CRITERIOS DE GALIDAD, DOGUMENTANDO LOS *
PROCEDIMIENTOS

ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS INSUMOS EQUIPOS ¥ MAQUINARIA EN EL PROCESAMIENTO DE *
FRUTAS

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION +
FRUTAS ¥ HORTALIZAS +
ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS +
ELABORACION DE CONSERVAS +
FRUTAS 543252 +
ELABORACION DE DULCES A BASE DE FRUTAS Y AZUCAR CON OPTIMAS CARATERISTICAS DE *

CALIDAD PARA LA ZOMMA DE LAVIRGINIA
REALIZAR ELABORACION DE PRODUCTOS A BASE DE FRUTAS Y HORTALIZAS MANTENIENDO LOS

ESTANDARES DE CALIDAD EXIGIDOS POR LA NORMATIVIDAD VIGENTE. +
ELABORACION DE DULGES TIPICOS PARA LA VIRGINIA =E S

Ruta de Aprendizaje

Nombre de la Ruta de Aprendizaje™: 2428332 FRUVER

Guardar ctivar Ruta de Aprendizaje

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente




RUTA DE APRENDIZAIJE FICHA_2428333

Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacion

Actividad de aprendizaje
ADECUAR MATERIAS PRIMAS ALIMENTICIAS SEGUN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y
PARAMETROS DE PRCODUCCION

ELABORAR PRODUCTOS CARMICOS APLICANDO LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA PARA
ASEGURAR SU CALIDAD, HIGIENE E INOCUIDAD

ELABORACION DE CARNICOS NAVIDENOS
ELABCRAR PRODUCTOS CARNICOS
OEBTENCION DE DERIVADOS CARNICOS.
ACTIVIDAD 1 FICHA 2005181
PRESENTACION DE DERIVADOS CARNICOS

ADECUAR MATERIAS PRIMAS ALIMENTICIAS SEGUN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y
PARAMETROS DE PRODUCCION

OETENCION DE DIRIVADOS CARMNICOS

ADECUAR MATERIAS PRIMAS ALIMENTICIAS SEGUN BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y
PARAMETROS DE PRODUCCION

Ruta de Aprendizaje
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Mombre de la Ruta de Aprendizaje” CARNICOS

| Guardar | | Activar Ruta de Aprendizaje

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente




RUTA DE APRENDIZAIJE FICHA_2428334

Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacion

Actividad de aprendizaje
REALIZAR PROCESO DE ELABORACION DE HELADOS Y POSTRES LACTEOS SEGUN PARAMETROS
ESTABLECIDOS

ELABORACION DE HELADOS ¥ POSTRES LACTECS
ELABORAR HELADOS Y POSTRES LACTEOS
LACTEOS 2202874

IBAGUE

ELABORACION DE HELADOS ¥ POSTRES LACTEOS
ELABORACION POSTRES

ELABORAR HELADOS Y POSTRES LACTEOS
POSTRES 2202876

POSTRES 2202877
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Ruta de Aprendizaje
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Nombre de |a Ruta de Aprendizaje®

2428334 _POSTRES

Guardar Activar Ruta de Aprendizaje

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente




